
FESTIVAL DES SALADES 
 

SALADE MÊLÉE (petite)              Fr.   8.-- 
 

SALADE MÊLÉE (grande)              Fr. 13.-- 
 

SALADE CAPRESE               Fr. 17.-- 
Rucola, tomates & mozzarella 
 

BURRATA DI BUFALA              Fr. 23.--  
Duo de tomates fraîches & séchèes sur un lit de rucola 
 

SALADE PAYSANNE              Fr. 22.--  
Salade mèlèe, lardons, œuf, croûtons, olives & jambon blanc  
 

SALADE DUO               Fr. 25.-- 
Salade mêlée, poulet mariné au paprika & poulet persillade  
 

SALADE DE CHÈVRE CHAUD             Fr. 20.-- 
Salade mêlée, toast avec du fromage de chèvre chaud & miel  
 

SALADE ASIATIQUE               Fr. 23.-- 
Salade mêlée, crevettes pannées & nems aux légumes  
 

SALADE DE POULET             Fr. 23.-- 
Salade mêlée & poulet pané 
 

 

PLANCHA - charcuterie et fromages 

S  Fr. 17.--     M  Fr. 27.--     L   Fr. 37.--     XL   Fr. 47.-- 

 

                                             TARTARES 180 gr. 

 
TARTARE DE SAUMON                                                                                       Fr. 32.-- 
Servir avec des frites maison, du beurre & du pain toast  
TARTARE DE BŒUF TRADITIONNEL           Fr. 32.-- 
Servir avec des frites maison, du beurre & du pain toast 
TARTARE DE BŒUF A LA PROVENÇALE            Fr. 34.-- 
Olives, poivrons & huile d’olive 
Servir avec des frites maison, du beurre & du pain toast 
TARTARE DE BŒUF À L’ITALIENNE            Fr. 36.-- 
Tomates séchées & parmesan 
Servir avec des frites maison, du beurre & du pain toas 

 



PLATS CHAUDS 
 

 
SOUPE                 Fr.   6.-- 
 

POMMES FRITES (maison)              Fr.   9.-- 
 

CROQUE-MONSIEUR               Fr.   7.-- 
PANINI CAPRESE                Fr. 13.-- 
Tomates & mozzarella 
PANINI GARNITURE AU CHOIX :                 Fr. 15.-- 
Tomates, mozzarella & jambon blanc. Tomates, mozzarella & salami. 
Tomates, mozzarella & fromage de chèvre. 
CROQUE ROBY               Fr. 17.--
Rucola, tomates, fromage & poulet pané  
 

ROULEAUX DE PRINTEMPS                   Fr. 21.-- 
Nems aux légumes, frites maison, légumes & sauce Thai Sweet 
 

NASI GORANG                Fr. 20.-- 
Riz, légumes et poulet 
 

PENNE, SPAGHETTI OU TORTIGLIONI 
Sauce tomate                Fr. 18.-- 
Sauce Bolognaise de bœuf             Fr. 22.-- 
Pesto Genovese ou pesto rosso            Fr. 21.-- 
 

BROCHETTES DE POULET                            Fr. 29.-- 
Marinade au paprika ou persillade, légumes & frites maison 
CORDON BLEU                           Fr. 29.-- 
Poulet panée, jambon, fromage à raclette & frites maison  
HAMBURGER DE POULET              Fr. 23.-- 
Rucola, tomates, cornichons, poulet panné & frites maison 

CRISPI                            Fr. 27.-- 
Poulet panné ou porc panée & frites maison 
 

ENTRECOTE DE BŒUF 200 gr.               Fr. 35.-- 
Beurre café de Paris ou beurre au poivre & frites maison 
 

GAMBAS PANEES                                                                                              Fr. 23.-- 
Légumes, frites maison & sauce Thai Sweet 
PAVE DE SAUMON                                                                                               Fr. 34.-- 
Légumes & riz basmati 



PIZZA 

                L                     XXL 

• Margherita  
 Sauce tomate & mozzarella  Fr. 16.--   Fr. 26.-- 

 

• Heidi  
 Sauce tomate, mozzarella, fromage à raclette & lardons             Fr. 25.--           Fr. 35.-- 

 

• Océane  
 Sauce tomate, mozzarella & fruits de mer         Fr. 26.--           Fr. 36.--                                           
 

• O sole mio 
 Sauce tomate, mozzarella & 4 fromages     Fr. 24.--            Fr. 34.--                                       
 

• Au parc 
 Sauce tomate, mozzarella & champignons              Fr. 20.--            Fr. 30.--                        

  

• Les 3 petits cochons 
 Sauce tomate, mozzarella & jambon blanc            Fr. 21.--            Fr. 31.--                                      
 

• La Portugaise  
        Sauce tomate, mozzarella & sardines       Fr. 22.--            Fr. 32.--                                          
 

• La Vita e Bella 
 Sauce tomate, mozzarella & salami ou salami piquant           Fr. 21.--            Fr. 31.-- 
 

• Bolero 
 Sauce tomate, mozzarella & chorizo             Fr. 21.--            Fr. 31.--                      
     

• Moulin rouge 
 Sauce tomate, mozzarella, poivrons & olives      Fr. 20.--            Fr. 30.--              
  

• Fattoria 
 Sauce tomate, mozzarella, lardons, œuf & olives      Fr. 23.--            Fr. 33.--     
  

• La petite sirène 
 Sauce tomate, mozzarella, thon, câpres & oignons                  Fr. 22.--            Fr. 32.--        
 

• Diva 
 Sauce tomate, mozzarella, jambon blanc, champignons & olives         Fr. 23.--   Fr. 33.--        
 

• GT’s 
 Sauce tomate, mozzarella, jambon cru, rucola & parmesan  Fr. 26.--            Fr. 36.-- 
 

• Végétarienne 
 Sauce tomate, mozzarella, champignons, poivrons & artichaut            Fr. 22.--               Fr. 32.— 
 

• Babylon  
 Sauce tomate, mozzarella, rucola, burrata di Bufala & tomates     Fr. 27.--           Fr. 37.— 



 
PROPOSITION DELLA MAMMA ANNA 

 
 
ARANCINI FRITS                Fr.  9.-- 
Riz, œuf, fromage, chapelure, mozzarella, viande hachée de bœuf 
 

ARANCINI FRITS DELLA MAMMA                                                                     Fr. 13.-- 
Riz, œuf, fromage, chapelure, mozzarella, viande hachée de  
bœuf, sauce tomate & parmesan 
 

PARMIGIANA AUX AUBERGINES (cuisson 20 minutes)         Fr. 24.-- 
Aubergines, mozzarella, parmesan, huile d’olive & sauce tomate 
 

PÂTES FRAÎCHES                                 Fr.25.-- 
Tagliatelle ou orecchiette ou gnocchi 
Tortelloni farci :  
Viande de bœuf ou ricotta & épinards ou champignons 
NOS SAUCES :                 
Sauce tomate, sauce bolognaise, pesto genovese ou pesto rosso 
 

LASAGNE (cuisson 20 minutes)             Fr. 27.-- 
Œuf, fromage, mozzarella & sauce bolognaise de bœuf 
  

LASAGNE DELLA MAMMA (cuisson 20 minutes)          Fr. 29.-- 
Viande hachée de bœuf, œuf, fromage, mozzarella, jambon, mortadelle  
& sauce bolognaise de bœuf  
 

CANNELLONI VEGETARIENS (cuisson 20 minutes)           Fr. 27.-- 
Ricotta, épinard & sauce tomate maison 
 

CANNELONI  (cuisson 20 minutes)            Fr. 29.-- 
Viande hachée de bœuf, œuf, fromage, mozzarella, jambon, mortadelle 
& sauce bolognaise de bœuf 
  

SPAGHETTI ALLA GALLIPOLINA                                                   Fr.28.-- 
Fruits de mer, tomates fraîches, huile d’olive, vin blanc, laurier, oignon,  
sauce tomate, ail & persil  
 

    

  CUISINE TRADITIONNELLE ITALIENNE  
 



PETIT DEJEUNER OU BRUNCH A COMPOSE  
 

 
Croissant                   Fr.   2.-- 
Pain                Fr.   2.-- 
Petit pain au lait             Fr.   1.-- 
Pain au chocolat              Fr.   2.-- 
Muffins              Fr.   2.— 
Brioche roulé             Fr.   2.-- 
Beurre                                        Fr.   --.50 
Confiture                   Fr.   --.50 
Oeuf dur              Fr.  1.50 
Oeufs brouillés             Fr. 10.-- 
Oufs brouillés avec bacon           Fr. 13.-- 
Omelette              Fr. 11.-- 
Omelette avec du jambon           Fr. 14.-- 
 
 
 
 
MENU 1                Fr.  11.-- 
Café ou thé, pain au lait, croissant, jus d’orange ou jus d’ananas 
 
MENU 2                Fr.  15.-- 
Café, thé ou chocolat, croissant, pain au lait, pain, beurre, confiture, 
jus d’orange ou jus d’ananas 
 
MENU 3                Fr.  23.-- 
Café, thé ou chocolat, œufs brouillés avec bacon, 2 pains, jus d’orange 
ou jus de pomme 
 
BRUNCH                 Fr.  43.-- 
Café, thé ou chocolat, 2 croissants, 2 pains au lait, 2 pains, 2 beurres, 2 
confitures, œuf dur, œufs brouillés avec bacon, ou omelette avec du jambon, 
charcuterie et fromages, jus d’orange ou jus de pomme 
 
 

Disponible uniquement les premiers dimanches du mois 
 



 DESSERTS  
 
 

 

COUPE COLONEL           Fr. 16.-- 
Sorbet citron, vodka & menthe  
DAME BLANCHE               Fr. 14.-- 
Glace vanille, chocolat fondu, meringues & chantilly 
MERINGUES GLACEES          Fr.   8.-- 
Meringues, glace vanille & chantilly 
PROFITEROLES AU CHOCOLAT         Fr.   8.-- 
Choux remplis d’une crème pâtissière & chantilly 
MOUSSE AU CHOCOLAT          Fr.   8.-- 
Chocolat fondu, crème, sucre & chantilly 
MOELLEUX AU CHOCOLAT CHAUD        Fr.   8.-- 
Chocolat noir fondant & chantilly 
CREME BRULEE           Fr.   7.-- 
Crème à la vanille & sucre caramélisé 
TIRAMISU            Fr. 10.-- 
Couches de biscuits, café, crème au mascarpone & chantilly 
BOULE DE GLACE                                                                                              Fr.   4.-- 
Vanille, fraise ou chocolat 
BOULE DE SORBET                                                                                            Fr.   4.-- 
Sorbet au jus de citron 
CHANTILLY                                   Fr.   1.-- 


