
FORMULES C & D — BUFFET PRESTIGE
Une expérience culinaire généreuse et chaleureuse pour vos événements
CHF 55.– par personne

■ LE BUFFET D'ANTIPASTI ■

• L'Antipasto Authentique à l'Italienne
Un voyage gustatif au cœur des traditions : fine sélection de viandes séchées artisanales et
charcuteries fines, accompagnées d'un généreux tour de nos meilleurs fromages affinés.

• La Salade Caprese Graphique
La fraîcheur absolue mariant la douceur de la mozzarella fondante à la vivacité de tomates
juteuses, le tout sublimé par un filet d'huile d'olive vierge extra et de basilic frais.

• Le Grand Plateau de Saveurs Ensoleillées
Une magnifique déclinaison de fraîcheur et de textures où se mêlent de croustillantes salades de
tomates, la douceur du maïs croquant, des cœurs d'artichauts marinés, des olives gorgées de soleil
et des tomates séchées intensément parfumées.

■ LES PLATS PRINCIPAUX CHAUDS ■

• Cannelloni Végétariens du Potager
De tendres tubes de pâtes farcis d'une savoureuse et délicate garniture maraîchère, gratinés à la
perfection pour un instant de pure douceur.

• Cannelloni Traditionnels au Bœuf
La recette authentique et réconfortante : une farce de bœuf mijotée à cœur, enveloppée de pâtes
fraîches et nappée d'une sauce onctueuse.

• Boulettes Gourmandes de Bœuf à la Tomate
De savoureuses boulettes de bœuf, tendres et juteuses, délicatement mijotées dans une sauce
tomate maison riche, parfumée aux herbes aromatiques.

■ LES SAVEURS ET ACCOMPAGNEMENTS DU CHEF ■

• Gambas Croustillantes Panées
De superbes gambas charnues enrobées d'une panure dorée et croustillante, parfaites pour éveiller
vos papilles.

• Rouleaux de Printemps Croustillants
Une note croustillante et exotique garnie de légumes finement émincés, à la fois légers et pleins de
peps.

• La Poêlée Rustique du Maraîcher



Un assortiment coloré de poivrons fondants, de champignons sautés et de légumes de saison
saisis pour préserver toute leur authenticité.

• Pommes de Terre Grenailles Rôties au Four
De délicieuses pommes de terre rôties à la peau dorée, parfumées aux herbes du jardin, fondantes
à l'intérieur et croustillantes à l'extérieur.

■ LE BUFFET DES DOUCEURS GOURMANDES ■

• Le Trio de Douceurs Gourmandes
Un superbe assortiment composé de nos trois spécialités phares : l'incontournable Tiramisu
maison, des Profiteroles fondantes au chocolat, et une Crème brûlée craquante à la vanille.

• Le Gâteau au Chocolat et sa Chantilly
Un gâteau au chocolat traditionnel, généreux et savoureux, accompagné de sa crème chantilly
légère et aérienne.

• Le Gâteau d'Anniversaire Traditionnel
Un gâteau d'artisan standard inclus pour célébrer votre anniversaire avec vos proches. (Pour toute
création personnalisée ou design particulier, nos pâtissiers réalisent vos souhaits en supplément et
sur demande).


